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Till vara hyresgaster

Vinterinformation 2022

Det gangna aret har som alltid varit handelserikt pa Bollebo. Under aret har pandemin lattat nagot vilket har
gjort att vi alla forsiktigt har kunnat aterga till ett mer normalt levnadssatt. Dessvarre besvaras vi nu istallet
av det pagaende kriget i Ukraina vilket kommer paverka oss alla under en tid framover.

De O6kade kostnaderna for rantor och energi gor att Bollebo stélls infor mer utmanande tider framéver. Detta
gor att vi maste se dver vara utgifter och vilket underhall vi ska prioritera. Under histen delade vi ut en folder
med enkla tips pa hur man kan spara energi. Detta &r ndgot som bade gynnar vart klimat och den egna
planboken. Tillsammans kan vi hjalpas at att spara energi!

Under forsommaren genomforde vi ett projekt pa Odinslundsvagen 2 och 4 i Bollebygd och hela den
gemensamma garden till omradets 29 lagenheter renoverades. Bland annat gjordes utemiljon tillganglig for
alla, en ny handikapparkering och en lekplats anlades och mycket nya trad och buskar planterades. Den nya
géarden invigdes under sommaren med korvgrillning tillsammans med de boende i omradet. Under aret har vi
ocksa satsat mycket pa laddplatser for el- och hybridbilar och fardigstallt 8 st. nya platser. Inom kort
fardigstalls ytterligare 4 st. och vi planerar att fortsatta forse fler fastigheter de kommande aren.

Under aret har det skett en del personalférandringar. | mars gick Benny Nilsson i pension och ersattes av
Makfira Jemal. Makfira ansvarar for lokalvarden i vara fastigheter. Vi dnskar Benny stort lycka till i framtiden
och vill samtidigt passa pa att halsa Makfira varmt valkommen till oss.

Levande ljus

Under den har tiden pd aret ar det morkt ute en stor del av dygnet och da ar det mysigt att ha levande ljus
tanda. Tank dock pd att inte ha tanda ljus i ett rum som du for narvarande inte befinner dig i och att alltid
slacka levande ljus nar du gar hemifran. En bra regel ar att den som tander ansvarar for att slacka.

Brandvarnare

Det &r viktigt att regelbundet testa sin brandvarnare genom att halla in knappen i ndgra sekunder. Om
brandvarnaren inte piper vid testet ar batteriet slut. Om du inte har mdjlighet att testa eller byta batteri sjalv,
hjalper vi dig garna till sjalvkostnadspris. Hor i sa fall av dig till var felanmalan pa telefonnummer:

033 -231418.

Fyrverkerier

Sedan nagra ar tillbaka galler nya regler for hantering av fyrverkerier. For att fa avfyra vissa typer av raketer
kravs idag polisens tillstand. Det kan aven finnas kommunala bestammelser som ska efterféljas. Hos
Bollebo ar det inte tillatet att avfyra raketer i direkt anslutning till bostaden eller pa ett satt som stor grannar.
Tank ocksa pa brand- och skaderisken samt obehaget de hdga lijuden medfér for alla djur, bade vilda och
tama.

Snordjning

Bollebo anlitar Tranemo tradgardstjanst som ansvarar for att gangvagar, trappor och ytor kring
parkeringsplatser snorojs och sandas. Tranemo tradgardstjanst utgar frén instruktioner som vi har upprattat.
Du som hyresgast ansvarar for snérojning fram till din entrédérr. Om du bor pa en loftgdng ansvarar du
tilsammans med dina grannar fér snérojning av loftgdngen och den gemensamma trappan. Du som hyr en
parkeringsplats av oss snoréjer sjalv parkeringsplatsen. Vid ett snofall prioriteras Bollegardens aldreboende
och vart trygghetsboende. Darefter varierar man fran gang till gang vilket omrade man fortsatter med.

Mata faglar
Aven om det &r |att att tycka synd om smafaglarna nar det &r kallt och sno ute ber vi vara hyresgaster att inte
mata dem. Maten drar till sig rattor och méss som vi inte vill ha vid vara hus.

Las mer pa néasta sida...




Sopsortering
Infor jul och nyarshelgerna ber vi alla hyresgaster att noga sortera julklappspapper,
kartonger, emballage och annat som blir 6ver efter firandet. Pa vara omraden ser det
lite olika ut i soprummen med tillgang till kallsortering. For de som inte har
kéallsortering i omradets soprum hanvisar vi till kommunens atervinningsstationer.

7

< Platta noga till kartonger och lador och slang i pappersforpackningar.
Stérre lador ska koras till Rassa atervinningscentral.

K2

X Sortera ut plast, cellofan och frigolit och slang detta i plastférpackningar.

K2

X Presentpapper sorteras som pappersforpackning och presentsnéret
sorteras som brannbart.

Digitala utskick

Sedan nagra ar tillbaka informerar vi s& langt det &r mojligt digitalt. Digitala utskick sparar pa var miljo
eftersom det inte gar at lika mycket papper, men det sparar ocksa pa var arbetstid och pa resor med bilen.
For att vi ska kunna skicka mejl och sms till dig behdver dina kontaktuppgifter vara uppdaterade. Via "mina
sidor” pa var hemsida kan du sjalv uppdatera dina uppgifter. Du kan ocksa skicka oss ett mejl ill
info@bollebo.se eller ringa oss pa 033 — 23 14 10, sa hjalper vi dig att uppdatera dina kontaktuppgifter.

Oppettider
Kontoret har 6ppet for bes6k méandag till fredag klockan 10:00-12:00. Var telefonvaxel ar 6ppen
mandag till torsdag klockan 10:00-12:00 och klockan 13:00-15:00 samt fredagar klockan 10:00-12:00.

Nedan foljer avvikande 6ppettider for telefon och kontor under kommande helger:

26 december, stangt 5 januari, 10:00-12:00 6 januari, stangt

Du vet val om att du kan gora din felanmalan dygnet runt paA www.bollebo.se eller via telefonsvarare pa
telefonnummer 033 — 23 14 18. Telefonsvararen lyssnas av |6pande under kontorstid. Om du hellre vill prata
med oss ar felanmélan 6ppen helgfri vardag mellan 07:00-09:00. Akuta fel som maste atgardas omgaende
anmals efter kontorstid till Securitas pa telefonnummer: 010 — 470 51 05.

Saffranskladdkaka
12 bitar God, P2
100 g smor

1 forp. saffran
100 g vit choklad
2 &gg

2 dl strosocker

2 dl vetemjol M m
Smor till formen

Gradde och hallon eller lingon till servering

1. Sattugnen pa 175 grader.

2. Smorj en form med léstagbar kant, ca 24 cm i diameter.

3. Smalt smoret i en kastrull, ta av kastrullen frén plattan. Rér ner saffranet. Bryt chokladen i mindre
bitar och lagg ner dem i smoret, ror om sa att chokladen smalter.

4. Blanda agg och socker i en skal. Ror ner smérblandningen och vand ner mjélet. Hall smeten i
formen.

5. Gradda kakan mitt i ugnen i ca 20 minuter. Lat svalna i formen pa ett galler. Lat kakan bli
ordentligt kall innan den serveras.

6. Serveragarna med hallon eller rarérda lingon och gradde.

Kallh&nvisning: www.ica.se

Vi pa Bollebo vill tacka vara hyresgaster
for det har aret och dnska en riktigt god
jul och ett gott nytt ar!
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